LA CARTE

rﬁ T\V

— '-‘

‘.L&m« e




PRESSION

ROUGES

BLANCS

ROSES

BULLES

VERRES

BIERES ARTISANALES

Up Town Lager (blonde) | Brasserie Hubster
Vice Hood Witbier (blanche) | Brasserie Hubster
Hop Side (JPA) | Brasserie Hubster

Cidre Le Brut | Appie

VINS & PETILLANTS

Brouilly, Domaine de Font Curé, Gamay - Beaujolais
Anne de Joyeuse "Gargantuavis”, Pinot Noir - Pays d'Oc
Graves, Merlot - Bordeaux

Visan bio - Cote du Rhone

Au fil du temps - Saint-Chinian AOP, Hérault

Mercredi 12h30 naturel - Minervois AOC, Languedoc

Domaine Uby - Cite de Gascogne

Anne de Joyeuse "Ampelosaurus”, Chardonnay - Pays d'Oc
Au fil du temps - Hérault

Domaine des Schistes, vin orange - Cotes catalanes )GP
Brau n°% Phoenix, Millésimé 2022, Viognier - Aude

Au fil du temps - Hérault

Prosecco
Champagne

4/7¢€
45/8€
6/9¢€
45€/8¢€

65/30€
6,5/30€
65/30€
6,5/30€
6,5/30€
65/30€

55/25€
65/30€
65/30€
15/35€
15/35€

95/25€

65/35€
60 €



COCKTAILS

SPIRITUEUX

VERRES

COCKTAILS & SPIRITUEUX

Cuba Libre
Gin Jo

Mule (Moscow, London)

Dark & Stormy

Spritz (Apérol, Campari, White, Red, autres...)
Chartreuse ou Génépi Mule / Tonic

Alcools supérieurs : supplements applicables

Shots aromatisés & gamme de
sélection du moment et tarifs

EAUX DE VIE & LIﬂUEURS

Get 27, Bailey's, Jager
Menthe Poivrée
Chartreuse, Génépi
Cointreau

APERITIFS

Bt heshs: sy
Ricard - 4 el

Suze

Apérol, Campari
Fernet Branca
Martini Blanc / Rouge

spiritueux classiques et supérieurs :
isponibles au bar !

Eau de vie (poire, mirabelle)
Vieille Prune de Souillac
Calvados

Cognac / Armagnac

SOFTS

Coca cola, Zero, Perrier, Limo.

Vittel, Orezza - 1L

Ginger Beer

Red Bull

Limonades artisanales Appie
Sirop

10€
10€
10€
10€
10€
12€

10€
11€
10€
11€

4¢€
6€
6€
6€
6€
3€



A GRIGNOTER

Planche mixte (charcuterie & fromage) 18€
Planche de charcuterie ou de fromage 206
Assiette de Gouda truffé 0¢
Assiette de frites maison, mayo maison 6e

Assiette d’accras maison 108

Produits frais et artisanaux La cuisine ferme a 22h




